
Curso Teórico – Práctico
Tecnologías de enzimas

Justificación:

La biotecnología aplicada al sector alimenticio es una alternativa muy significativa para la 
diversificación de los procesos y la generación de nuevos productos.  Es conocido que los 
procesos biotecnológicos tienen gran difusión y aceptación en la mayoría de los países 
desarrollados, sin embargo no ocurre lo mismo en nuestro país, en el  que apenas se 
incursiona tímidamente. 
Por  este  motivo,  se  considera  necesario  fundamentar  y  acelerar  la  investigación  en 
biotecnologías  con  aplicación  en  procesos  industriales  y  en  este  sentido  el  grupo de 
investigación Química de Productos Naturales del Departamento de Química, ha diseñado 
una actividad académica que involucra el uso de enzimas en procesos biotecnológicos de 
utilidad en la industria alimenticia, con la aspiración de establecer un modelo de referencia 
para  la  investigación  en  este  campo,  en  la  Universidad  del  Cauca.  Se  entregarán 
memorias del evento.

Objetivo General 

• Adquirir conocimiento sobre los procesos biotecnológicos enzimáticos dirigidos hacia el 
sector alimenticio.

Objetivos Específicos

• Capacitar a profesionales y a jóvenes de la universidad, del Programa de Química y 
afines en los procesos biotecnológicos enzimáticos.



Contenido del Curso

Fecha Actividad/Temática a desarrollar Conferencista Horario Lugar

17 Martes Inscripciones - 8  a 9 
a.m.

Auditorio 
Audiovisuales

17 Martes 

Microorganismo de interés 
Biotecnológicos: 
clasificación, morfología, 
técnicas de replicación y 
manejo, aplicaciones 
industriales

Mag. Luz 
Dary Caicedo

8  a 12 
m.

Auditorio 
Audiovisuales 1

18 Miércoles

Propiedades y 
características de las 
enzimas, Actividad 
Enzimática.

19 Jueves Cinética enzimática 
(Teórico)

20 Viernes

Practica de Laboratorio No 
1

Actividad de la Amilasa

21 Sábado

Practica de Laboratorio No 
2

Reacciones de 
Pardeamiento Enzimático

23 Lunes

Practica de Laboratorio No 
3

Inactivación de la Polifenol 
oxidasa Método de Difusión 
Radial.

24 Martes

Práctica de Laboratorio No 
4 

Extracción y Cinética 
Química de Polifenol 
oxidasa

Dr. Jordi 
Pagán

8  a 12 
m.

Matemáticas piso 3

8  a 12 
m.

A. Jesús Mº Otero

6 horas

6 horas 

6 horas 

6 horas 

Laboratorio 4

FACNED

8  a 12 
m.

Matemáticas piso 3

8  a 10 
m.

A. Jesús Mª Otero



25 Miércoles
Aplicaciones de las 
Enzimas en la Industria 
Alimentaría I

26 Jueves
Aplicaciones de las 
Enzimas en la Industria 
Alimentaría II.
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