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Universidad

Gestion de la Cultura y el Bienestar
Unidad de Salud - Asistencial
Lista de Verificacion para Auditorias Internas de Calidad
Servicio de Promocion y Prevencion
Desinfeccion de Equipos de la Red de Frio (Nevera)

Proceso: Gestion de la cultura y el bienestar.

Subproceso: Gestion Asistencial Unidad de Salud

Fecha auditoria Responsable proceso
Auditor lider Auditor(es) acompafiante(s)
Nl\lljgsﬁ]r:l Descripcion (Pregunta) C NC OB Hallazgos/Evidencias
1 Realiza la limpieza mensualmente. ] ] ]
2 Realiza solicitud de insumos. ] ] ]
3 Realiza lavado de manos segun protocolo
institucional L] L] L]
4 Prepara el termo para almacenar los bioldgicos
segun protocolo L] L] L]
5 Realiza limpieza del exterior del congelador ] ] ]
incluyendo la patrrilla, condensador y compresor.
6 Al retirar las vacunas de la nevera conserva la ] ] ]
temperatura requerida para su conservacion.
7 Revisa y limpia el empaque de la puerta de la
nevera. L] L] L]
8 Limpia el interior de la nevera con solucion
jabonosa. L L L
9 Retira el jabon y deja seco el interior de la nevera ] ] ]
10 Ubica el sensor segun indicacion ] ] ]
11 Verifica que la temperatura este entre 2 y 8 2c ] ] ]
antes de introducir los biolégicos a la nevera
12 Ubica los biolégicos en la nevera segun protocolo ] ] ]
13 Registra el procedimiento en el formato de
desinfeccion. L] L] L]

Observaciones |

*Marque X segun corresponda en la casilla C (Conformidad) 6 NC (No Conformidad) i OB (Observacion)




